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CAPODANNO 2024 
 

Aperitivo di benvenuto con Prosecco Treviso Doc e Tempura di Carciofi 
 

ANTIPASTI 
Bruschettone con Mortadella, Cipolla Rossa Caramellata, Ravanello,    

Crema di Gorgonzola e Granella di Pistacchio 
Cubotto di Melanzane alla "Parmigiana" con Fonduta di Parmigiano 

 

PRIMI 
Tonnarelli Saltati con Battuto di Baccalà e Passata di Pomodoro Datterino Fatta in Casa 

Rigatoni di Gragnano alla Gricia con Julienne di Carciofi Croccanti 
 

SECONDI 
 Sfilacci di Manzo Brasato con Radicchio Trevigiano 

o 
  Tranci di Baccalà Saltati con Passata di Pomodorino Giallo, Olive Taggiasche  

e Pomodoro Confit 
 

DOLCI 
Pandorato “Fiasconaro” al Tiramisu’ 

 

BRINDISI DI MEZZANOTTE 
 Cotechino e Lenticchie  

CAPODANNO 2025
Entrèe di Benvenuto

 
ANTIPASTI

Carciofo in Tempura con Maionese “alla Romana”
Cestino di Pasta Fillo Ripieno di Ragù d’Agnello su Salsa Bianca al Miele

 PRIMI 
Spaghettone di Gragnano Aglio, Olio e Peperoncino con Fiori di Zucca e Stracciatella di Burrata.

 Rigatoni di Gragnano alla Gricia con Julienne di Carciofi Croccanti 

SECONDI 
 Trancio di Baccalà Saltato con Passata di Pomodorino Giallo, Olive Taggiasche e Pomodoro Confit
Petto di Vitella “alla Fornara” Scaloppato e Sfumato alla Malvasia Puntinata Igt con Patate Arrosto 

DOLCI 
Pandorato “Fiasconaro” al Tiramisu’ 

BRINDISI DI MEZZANOTTE 
 Cotechino e Lenticchie 


